
 

  



Wenn der Winter loslässt 
Kein radikaler Schnitt, kein lautes Frühlingserwachen 

Sondern dieser eine Abend dazwischen 

Freitag, 20. März 2026, ab 18.30 

 

Fenchel I Orange I Olive I Mandel 
Optional: geräucherte Forelle 

 

Blumenkohl | Sesam | Zitrone | Petersilie 

 

Polenta | Lattich | Shiitake | Safran 
Optional: Lamm Rack 

 

Apfel I Joghurt | Honig I Kaffee 

 
 

Menü vegetarisch 
CHF 59.– 

Menü mit Fleisch 
CHF 69.– 

— 

Wir empfehlen zu reservieren. 



Ein Abend zwischen den Jahreszeiten. 
Noch nicht richtig Frühling. 
und doch nicht mehr Winter. 

Fenchel, der nach Sonne duftet. 
Orange, die aufbricht. 
Olive, Mandel – salzig, weich, herb. 
Wer will, legt feine, geräucherte Forelle darüber. 

Blumenkohl wird warm, nussig, fast samtig. 
Sesam. Zitrone. Petersilie. 
Reduziert. Präzise. Klar. 

Dann Safran. 
Gold in der Polenta. 
Lattich mit leichter Bitterkeit. 
Shiitake mit Tiefe. 
Und für jene, die noch einmal Kraft spüren möchten: 
ein saftiges Lamm Rack. 
Konzentriert. Ehrlich. Intensiv. 

Zum Schluss Apfel. 
Joghurt. 
Honig. 
Ein feiner Hauch Kaffee. 

Leise Süsse. 
Ein warmer Ausklang. 

Vier Gänge… 

…Vegetarisch CHF 59.– 

…Optional erweitert CHF 69. – 

Der Frühling kommt nicht laut. 
Er beginnt mit einem Tisch, der für dich gedeckt ist. 

Reserviere jetzt. Wir freuen uns auf Dich! 


